
Menu Degustazione Pesce  € 40.00 per persona* 

Trota salmonata a secco con gazpacho di sedano e mela verde  

con yogurt e maionese all’aglio orsino 

Tagliolini con calamari, asparagi, limone bruciato e olio piccante 

Trancio di branzino con insalata di sedano e melone  

con salsa allo yogurt 
****** 

Menu Degustazione Piemontese € 38.00 per persona* 

Tonno di coniglio con salsa brusca e verdurine croccanti 

Agnolotti della casa con sugo d’arrosto 
Petto d’anatra in CBT alle pesche 

****** 

Menu Degustazione Vegetariano € 35.00 per persona* 

Involtino di peperone con Robiola di Roccaverano e salsa verde 

su carpione di zucchine 

Tajarin con crema di zucchine, fonduta di pecorino e zucchine fritte 

Millefoglie di verdure grigliate con gelato di bufala e olio al basilico 

 

Per tutti i menu degustazione un dessert a scelta dal menu 
   * (coperto e bevande esclusi) € 2,00 

I menù degustazione sono consentiti solo  

se viene scelto da tutto il tavolo  


